Goldmaster B

Friteza na vruci zrak

GM-8401

Friteza na vrudi zrak
Korisnicke upute

VAZNE SIGURNOSNE INFORMACIJE

Pri koriStenju elektriCnih uredaja uvijek se trebaju pridrzavati osnovnih sigurnosnih mjera kako bi se sman-
jio rizik od pozara, strujnog udara i/ili ozljeda osoba, ukljuCujuci sljedece:

1. Procitajte sve upute.

2. Ne dirajte vruce povrsine.

3. Kako biste se zastitili od strujnog udara, nemojte uranjati kabel, utikac ili postolje u vodu ili drugu
tekucinu.

4.UPOZORENUJE: Ovaj elektri¢ni uredaj ima funkciju grijanja.

Povrsine, takoder razli€ite od funkcionalnih povrsina, mogu razviti visoke temperature. Buduci da razli€ite
osobe razliito percipiraju temperaturu, ovu opremu treba koristiti OPREZNO. Opremu treba dodirivati
samo na predvidenim ruCkama i povrSinama za drzanje i koristiti zastitu od topline poput rukavica ili slicno.
Povrsine koje nisu predvidene za drzanje moraju imati dovoljno vremena da se ohlade prije nego sto ih se
dodirne.

5. Iskljucite utikac iz utiCnice kada nije u upotrebi i prije ¢iSc¢enja. Ostavite da se ohladi prije stavljanja ili
skidanja dijelova.

6.Tip Y: ako je kabel za napajanje oSte¢en, mora ga zamijeniti proizvodac, njegov serviser ili slicno kvalifi-
cirana osoba kako bi se izbjegla opasnost.

7. Koristenje dodataka koje nije preporucio proizvodac uredaja moze uzrokovati ozljede.

8. Ne koristite na otvorenom

9.Ne dopustite da kabel visi preko ruba stola ili pulta ili da dodiruje vruce povrsine.

10. Ne stavljajte naili blizu vruceg plinskog ili elektricnog plamenika ili u zagrijanu pecnicu.

11 .Morate biti izuzetno oprezni kada premjestate uredaj koji sadrzi vruce ulje ili druge vruce tekucine.

12. Uvijek prvo prikljuCite utika€ na uredaj, a zatim utaknite kabel u zidnu utiCnicu. Za odspajanje postavite
bilo koju kontrolu na "isklju€eno", zatim izvadite utikaC iz zidne utinice.

13. Nemoijte Koristiti uredaj za druge namjene osim namijenjene.

14. Ovaj uredaj mogu Kkoristiti djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim fizi¢kim, osjetilnim ili mental-
nim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili su ih poducili u vezi s
koriStenjem uredaja na siguran nacin i razumiju ukljucene opasnosti. Djeca se ne smiju igrati s uredajem.
Ciséenije i korisnicko odrzavanje ne smiju obavljati djeca osim ako su starija od 8 godina i pod nadzorom.
15. Drzite uredaj i njegov kabel izvan dohvata djece mlade od 8 godina.

16. Uredaji nisu namijenjeni za upravljanje pomocu vanjskog mjeraca vremena ili odvojenog sustava
daljinskog upravljanja.

uvoD

Ova sve sada friteza na vruéi zrak pruza jednostavan i zdrav nacin pripreme vasih omiljenih sastojaka.
Koristeéi brzu cirkulaciju vru¢eg zraka i gorniji rostilj, moze napraviti brojna jela. Najbolji dio je Sto friteza na
vruci zrak zagrijava hranu u svim smjerovima i vec€ina sastojaka ne treba ulje...



PREGLED PROIZVODA

A. KoSara

B. Zastitna kapa

C. Gumb za otpustanje koSare
D. Rucka za koSaru

E. Vanjski lonac

F. Ulaz zraka

G. Upravljacka plo¢a

H. Izlaz zraka

|. Kabel za napajanje

PRIJE PRVE UPOTREBE

1. Uklonite sav materijal za pakiranje.

2. Uklonite sve naljepnice ili oznake s uredaja.
3. temeljito ocistite koSaru i posudu vru¢om vodom, malo tekucine za pranje posuda i neabrazivhom spuzvom.
4. ObriSite unutarnju i vanjsku stranu uredaja vlaznom krpom.

Ovo je friteza bez ulja koja radi na vru¢em zraku. Ne punite tavu uljem ili mascu za przenje.

PRIPREMITI ZA UPOTREBU

1. Postavite uredaj na stabilnu, vodoravnu i ravnu povrsinu. Ne postavljajte uredaj na povrSinu koja nije otporna na srce.
2 .Postavite koSaru u vanjsku posudu

3. lzvucite kabel iz pretinca za pohranu koji se nalazi na dnu uredaja.

Ne punite tavu uljem ili bilo kojom drugom tekucinom.

Ne stavljajte niSta na uredaj, protok zraka Ce se poremetiti i utjecati na rezultat przenja vru¢im zrakom.

KAKO KORISTITI

1. Spojite mrezni utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.

2. Pazljivo izvucite posudu iz friteze s vru¢im zrakom

3. Stavite sastojke u koSaru.

4. Gurnite posudu natrag u fritezu s vruéim zrakom

Pazite da pazljivo poravnate s vodilicama u tijelu friteze.

Nikada nemoijte koristiti tavu bez koSare u njoj.

Oprez: Ne dirajte posudu tijekom i neko vrijeme nakon upotrebe, jer postaje jako vruéa. Drzite vanjsku posudu samo za rucku.

5. Odredite potrebno vrijeme pripreme za sastojak (pogledajte odjeljak 'Postavke' u ovom poglavlju).

6. Neke sastojke potrebno je protresti na pola vremena pripreme (pogledajte odjeljak "Postavke" u ovom poglavlju). Za protresanje sastojaka, izvucite posudu iz
uredaja za ru€ku i protresite je. Zatim gurnite posudu natrag u fritezu,

Oprez: Nemojte pritiskati gumb na rucki tijekom treSenja.

Savjet: Da biste smanijili tezinu, mozete izvaditi koSaru iz posude i samo protresti koSaru. Da biste to ucinili, izvucite posudu iz uredaja, stavite je na povrsinu
otpornu na toplinu i pritisnite gumb na rucki te podignite koSaru iz posude.

Savjet: Ako postavite tajmer na pola vremena pripreme, Cut ¢ete zvono tajmera kada morate promuckati sastojke. Medutim, to znaci da morate ponovno
postaviti mjera€ vremena na preostalo vrijeme pripreme nakon muckanja.

7.Kada Cujete zvono tajmera, podeSeno vrijeme pripreme je isteklo. Izvucite posudu iz uredaja i stavite je na probni okvir.

8. Provjerite jesu li sastojci spremni. Ako sastojci joS nisu spremni, jednostavno gurnite posudu natrag u uredaj i postavite tajmer na nekoliko dodatnih minuta.
9. Za uklanjanje sastojaka (npr. pomfrita), izvucite posudu iz friteze na vruéi zrak i stavite je na probni okvir te pritisnite gumb za otpusStanje kosare i podignite
kosSaru iz posude.

Ne okrecite koSaru naopako dok je tava jo$ pri€vr§¢ena na nju, jer Ce sav viSak ulja koji se nakupio na dnu posude iscuriti na sastojke.

Tava i sastojci su vruci i vruca friteza. Ovisno o vrsti sastojaka u fritezi |, para moze izlaziti iz posude.

10. Ispraznite koSaru u zdjelu ili na tanjur.

Savjet: Za uklanjanje velikih ili lomljivih sastojaka, podignite sastojke iz koSare hvataljkama

11. Kada je serija sastojaka spremna, friteza na vruci zrak je trenutno spremna za pripremu druge serije.

UPUTE ZA UPRAVLJACKU PLOCU

A: Prethodno zagrijavanje
B: Temperatura plus/minus A BC D E F GH |
C: Przeni krumpiriéi 4 b
D: Meso Von |

E: Vrijleme / temperatura \ "‘.‘_ 'wIa ] </
F: Bataki + Y bl_lb

G: Odrezak ) \ ] /
H: Vrijeme plus/minus ap 5 &= - = ]
I: Start/Pauza ® ® ® ® ®

J: Snaga - & > ar = (0]
K: Povrée / / ; \ "

L: Piletina
M: Riba O N M L K J
N: Skampi
O: Kola¢

1. Ukljucite

Ukljucite, uje se BEEPS zvuk. Osvijetliti. 1 sekunda vratit ¢e se u stanje pripravnosti: sve ¢e svjetlo biti iskljueno (¢8))

2. Odabir izbornika/Temperatura/Vrijeme

Ukljucite ga, u stanju je pripravnosti, pritisnite ({#), zadana temperatura i zadano vrijeme programa su 180°C, odnosno 15 min, u to vrijeme moZete slobodno
podesiti vrijeme i temperaturu pomocu Time +/- i Gumb za temperaturu +/-. Takoder mozete pritisnuti ikonu bilo koje funkcije za kuhanje razli¢ite hrane. Kada
pritisnete ikonu funkcije, svjetla su zatreperila, zatim pritisnite (Jfl) jedinica pocinje raditi. Svaka funkcija ima vlastito zadano vrijeme i temperaturu (kao $to je
prikazano u tablici). Kupac moze slobodno podesiti vrijeme i temperaturu pomocéu gumba Vrijeme +/- i Temperatura +/-.

(1). Raspon kontrole temperature je 50-200°C, svaki klik na +/- temperaturu ¢e povecati ili smanijiti za 10°C. Na 200°C pritisnite "+", vratit ¢e se na temperaturu
od 50°C, pritisnite na 50°C temperatura ¢e se vratiti na 200°C. U procesu kontrole temperature, digitalni prikaz temperature ce treperiti na ekranu (nece treptati
tijekom rada), nakon $to treperi 3 puta, temperatura je postavljena;

(2). Raspon vremena podeSavanja je od 1 do 60 minuta, svaki klik na + / - vrijeme ¢e povecati ili smanijiti za 1 minutu. Nakon 60 minuta, ako pritisnete "+",
vrijeme ¢ée se vratiti na 01 minutu, nakon 01 minuta, ako pritisnete, temperatura ¢e se vratiti na 60 minuta. U procesu kontrole vremena, digitalni prikaz vremena
Ce treperiti na ekranu (nece treptati tijekom rada), nakon $to treperi 3 puta, vrijeme je podeseno.



3. Pokretanje, pauza/zaustavljanje

Nakon odabira funkcije, postavite pravo vrijeme i pravu temperaturu, pritisnite (i=fl), l) pocinje treperiti nakon zvuénog signala, stroj poginje raditi. Tijekom
rada stroja pritisnite (), nakon zvuénog signala, stroj prestaje raditi, prestaje (J#jl) treperiti. tijekom rada stroja pritisnite (l,'!j), nakon zvuénog signala, stroj
prestaje raditi i stroj se vraca u stanje pripravnosti.

Napomena:
(1). Tijekom rada mozete izvaditi posudu za przenje, zaustaviti rad i mozete provjeriti rezultat kuhanja ili dodati jo$ hrane, aparat nastavlja raditi na programu
ako povucete posudu za przenje.

(2). Iskljucivanje struje ili iskljucivanje iz uti¢nice tijekom rada, stroj prestaje raditi, sva svjetla ugasSena, stroj nastavlja raditi na programu kada se ukljudi ili
ponovno ukljugi.

(3). Tijekom rada, Sest crvenih svjetala za grija¢. Kada crveno Sest crvenih svjetala treperi jedno po jedno, to znaci da grija¢i element radi, kada temperatura
dosegne zadanu temperaturu, grijaci element prestaje raditi, a Sest crvenih svjetala ne treperi.

4. Kraj programa

Grijaci element prestaje raditi kada radno vrijeme zavrsi, prikazi 00 min. motor nastavlja raditi, upozorenje zujalice, motor nastavlja raditi 1 min. hladenje stroja,
a zatim stroj ulazi u stanje pripravnosti.

programska logistika

Tablica s jelovnikom Jelovnik Zadano | Zadana temperatura (°C)
vrijeme (min
Prethodno
zagrijati 3 180

@ Pomfrit 18 200
@ Meso 12 200

# Bataci 20 200
== Odrezak 12 180

funkcija

Oprez: Ne dirajte posudu tijekom i oko 30 min. nakon upotrebe g Kolat 25 160
jer se jako zagrije.

5 Skampi 8 180
Posudu drzite samo za drsku.

@Riba 10 180

FiTed Piletina 30 200
Koristenje

I ) % Povrée 10 160

1. Ukljucite utika€ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.

2. Stavite sastojke u koSaru i stavite koSaru u posudu za przenje
3.stavite posudu za przenje u pravilan polozaj. Odaberite funkciju iz izbornika i pritisnite START/PAUZA za pocetak kuhanja.

4.zaslon

Prikazat ¢e temperaturu i vrijeme. Temperatura je podeSena temperatura, a vrijeme je preostalo radno vrijeme

Funkcija koju smo odabrali je treperenje

5. Neke sastojke potrebno je protresti na pola vremena pripreme (pogledajte odjeljak 'Postavke’ u ovom poglavlju). Za protresanje sastojaka, izvucite posudu za
przenje iz uredaja za rucku i protresite je. Zatim ladicu za przenje gurnite natrag u fritezu.

Oprez: Nemojte pritiskati gumb za otpustanje koSare tijekom muckanja.

6. Kada Cujete zvono timera, podeSeno vrijeme pripreme je isteklo. Izvucite posudu iz uredaja i stavite je na povrsinu otpornu na toplinu.

7.Provjerite jesu li sastojci spremni.

Ako sastojci jo$ nisu spremni, jednostavno gurnite posudu za przenje natrag u uredaj i pecite jos nekoliko minuta

Savjet: Da biste smanijili tezinu, mozete izvaditi koSaru iz posude i samo protresti koSaru. Da biste to ucinili, izvucite posudu iz uredaja, stavite je na povrSinu
otpornu na toplinu i pritisnite gumb za otpustanje koSare.

8. Za uklanjanje sitnih sastojaka pritisnite gumb za otpustanje koSarice i podignite koSaricu iz ladice za przenje.

na sastojke.

Nakon przenja na vruéem zraku, posuda za przenje i sastojci su vruci. Ovisno o vrsti sastojaka u fritezi, para moze izlaziti iz ladice za przenje.

9. Ispraznite koSaru u zdjelu ili na tanjur.

Savjet: Za uklanjanje velikih ili lomljivih sastojaka, upotrijebite par hvataljki za podizanje sastojaka iz koSare.

10. Kada je serija sastojaka spremna, friteza je trenutno spremna za pripremu druge serije.

Napomena: kada prvi put koristite Health Fryer, moze se pojaviti blagi dim ili miris. To je normalno i uskoro ¢e nestati. Osigurajte dovoljnu ventilaciju oko zdrave
friteze.

POSTAVKE

Ova tablica u nastavku pomoci ¢e vam da odaberete osnovne postavke za sastojke.

Napomena: Imajte na umu da su ove postavke indikacije. Buduéi da se sastojci razlikuju po podrijetlu, veli€ini, obliku kao i marki, ne mozemo jamciti najbolju
postavku za vaSe sastojke.

Buduci da Rapid Air tehnologija trenutano ponovno zagrijava zrak unutar uredaja

Nakratko izvucite posudu iz uredaja tijekom przenja na vru¢em zraku, $to jedva da ometa proces.

Savjeti

-Sitniji sastojci obic¢no zahtijevaju nesto krace vrijeme pripreme od vecih sastojaka.

-Veca koli¢ina sastojaka zahtijeva samo nesto duze vrijeme pripreme, manja koli€ina sastojaka zahtijeva samo nesto krace vrijeme pripreme.

-Protresanje manijih sastojaka na pola vremena pripreme optimizira krajnji rezultat i moze sprijeCiti neravhomjerno przenje sastojaka.

-Dodajte malo ulja svjezim krumpirima za hrskavi rezultat. Przite sastojke u fritezi na vruci zrak nekoliko minuta nakon dodavanja ulja.

- Nemojte pripremati izuzetno masne sastojke kao Sto su kobasice u fritezi na vruéi zrak.

-Grickalice koje mozete pripremiti u pecnici mozete pripremiti iu fritezi na vruéi zrak

-Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavih krumpirica je 500 grama.

- Koristite prethodno pripremljeno tijesto za brzu i jednostavnu pripremu punjenih grickalica. Pripremljeno tijesto takoder zahtijeva kraée vrijeme pripreme od
domaceg tijesta.

- Stavite lim za pecenije ili posudu za pecénicu u koSaru friteze ako Zelite ispeci kola€ ili quiche ili ako Zelite prziti lomljive sastojke ili punjene sastojke.

Napomena: dodajte 3 minute vremenu pripreme kada pocnete prziti dok je friteza na vruci zrak jo$ hladna.

Napomena: Kada je proces kuhanja zavrSen, uredaj ¢e se automatski iskljuciti nakon 1 minute.



Za najbolje rezultate savjetujemo koristenje prethodno pe€enih krumpiri¢a.
Ako zelite napraviti domaci krumpirici, slijedite korake u nastavku:

1. Krumpir ogulite i narezite na Stapice.

2. Stapiée krumpira namagcite u posudi s vodom barem 30 minuta,

izvadite ih i osuSite kuhinjskim papirom.

3. U zdjelu ulijte 1/2 Zlice maslinovog ulja, na vrh stavite Stapice i mijeSajte
dok se Stapici ne premazu uljem.

4. Stapice izvadite iz zdjele prstima ili kuhinjskom posudem kako bi vigak

ulja ostao u zdjeli. Stavite Stapi¢e u koSaru.

Napomena: Nemojte naginjati posudu kako biste odjednom stavili sve Stapice
u koSaricu, kako biste sprijecili nakupljanje viska ulja na dnu posude za przenje.
5. Ispecite Stapi¢e krumpira prema uputama u ovom poglavlju.

Napomena: dodajte 3 minute vremenu pripreme kada pocnete prziti dok je
friteza na vruci zrak jo$ hladna.

CISCENJE

Ocistite uredaj nakon svake upotrebe.

Tava i koSara s neprijanjaju¢im premazom. Za ¢iS¢éenje nemoijte Koristiti
metalni kuhinjski pribor ili abrazivna sredstva za ¢iS¢enje, jer to moze

ostetiti neljepljivi sloj.

1. Izvucite mrezni utikac iz zidne utinice i pustite uredaj da se ohladi.
Napomena: Uklonite panto i dopustite da se friteza na vruci zrak brze ohladi.
2 Vlaznom krpom obriSite vanjski dio uredaja.

3. Ocistite posudu i koSaru vru¢om vodom, malo tekucine za pranje i
neabrazivnom spuzvom.

Mozete Koristiti teku¢inu za odmascivanje kako biste uklonili preostalu
prljavstinu.

Savjet: Ako se prljavstina zalijepila za koSaru ili dno posude, napunite posudu

vru¢om vodom s malo tekucine za pranje posuda. Stavite koSaru u tavu i ostavite da se tava i koSara namacu otprilike 10 minuta.

4. Ocistite unutrasnjost uredaja vru¢om vodom i neabrazivnom spuzvom.

Vrijeme Temperatura .| Dodatne
(min) (°c) Protresti informacije

Krumpir & pomfrit 12-16 200| Protresti
Tanki smrznuti pomfrit 12-20 200| Protresti
Deblji smrznuti pomfrit 18-25 180 protresti
Domaci pomfrit 18-22 180 protresti
Domaci krumpirovi kolutiéi

18-22 180| Protresti
Domace kocke krumpira |12-18 200| Protresti
Pecenje 15-18 180
Gratinirani krumpir 18-22 180
Meso i perad
Odrezak 8-12 180
Hamburger 7-14 180
Rolat kobasice 13-15 200
Bataci 18-22 180
Pile¢a prsa 10-15 180
Grickalice
Proljetne rolice 8-10 200| protresti|  <OTshte spremno
Smrznuti pileéi nuggets 6-10 200| Protresti|  <OTsite sbremno
Smrznuti riblji prstiéi 6-10 200 Koristite spremno
Grickalice od smrznutog
kruha s mrvicama sira 10 200 Koristite spremno
Punjeno povrée 10 160 Kot SPreno

5. Ocistite grijaci element Cetkom za CiS¢enje kako biste uklonili sve ostatke hrane. KoSaru za prZzenje mozete prati u perilici posuda

SKLADISTENJE
1. Iskljucite uredaj i ostavite ga da se ohladi.
2. Provjerite jesu li svi dijelovi Cisti i suhi.

TEHNICKE KARAKTERISTIKE

Napon: 220-240VAC, 50/60Hz

Snaga: 1600W-1800W

Kapacitet: 9,2 litara (kapacitet koSare 7 litara)
Tajmer: 0-60 min

Raspon temperature: 50°C-200°C

WEEE

Ovaj proizvod sadrzi materijale koji se mogu reciklirati. Ne odlazite ovaj proizvod kao nerazvrstani gradski otpad. Obratite se lokalnoj op¢ini za

najblize sabirno mjesto.

C€ wens




