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— MADE FOR HOME ————

PRIJE PRVE UPORABE

Prije prve uporabe masine za tjesteninu,
obriite sve dijelove masine suhom krpom
kako bi se uklonili eventualni ostaci
tvornickog podmazivanja masing, Nakon
toga kroz valjke i rezage propustite manju
koli¢inu tijesta koji nakon toga bacite.

Aparat za tjesteninu

PRIPREMA MASINE ZA TJESTENINU

Uévrstite masinu za tjesteninu

na ravnu radnu povrsinu ili stol
koristedi stezaljku na navoj koja

se nalazi u setu ( slika 1 ) na nadin
da gornji dio umetnete u boéni otvor
na masini a donji dio sa stezaljkom
ispod radne pobriine. Zategnite navaj
do pozicije da se masina vise

ne moZe pomicati.
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PRIPREMA TIJESTA
Tjestenina ( rezanci ) za 6 ljudi:

500 g bijelog mekog brasna ili mjeSavinu 250 g. mekog brasna i 250 g. durum
brasna ako ovolite tjesteninu al dente.

5 jaja

NE dodavati sol

Stavite bragno u zdjelu za mijeSanje, dodajte jaja i lagano mije&ajte vilicom dok
smjesa ne postane dovoljino kompaktna da moZete nastaviti rukama ili mikserom
za tjesteninu ok 10 minuta. Ako je smjesa pre suha dodajte malo mlake vode, a
ako je pre mekana dodajte malo brasna. Tijesto je spremno kada se vise ne ljepi
7a prste,

Islrpesile lijesto na radnu povrsinu i razreZite na manje dijelove koji mogu stati u
masinu za razvlatenje.

NACIN UPORABE

Masina za tjesteninu moze razviaditi
tijesto na 9 razligitin debljina. Debljina
se mozZe podesiti sa rugicom koju
okreéete (slika 2) na naéin da ju lagano
izvutete prema van i onda okrecéate na
Zeljenu poziciju oznatenu sa brojevima
od 1-9. Broj 1 je najmanja Sirina od
cca. 0,5 mm, a broj 9 je najvecéa Sirina
od cca. 3 mm,

SAVJET: Ukoliko rezadi ne reZu dobro rezance, tijesto je premekano.
Tijesto ponovo oblikujte u cjelinu | ponovo ga propustite kroz valjke za
razvlatenje. Razvuéeno tijesto uvijek ostavile da se malo osusi ali mora
biti savitljivo kada ga rezete. Ako je pre suho nece modi proci kroz rezac.

KUHANJE

Stavite tjesteninu u osoljenu kupuéu vodu (4 litra vode za 500 g. tjestenine)
Kuhaijte tjiesteninu 2-5 minuta ovisno o debljini uz povremeno mijesanje.
Kuhanu tjesteninu ocjedite | servirajte.

Masina se sastoji od dva dijela. Dio sa glatkim valjcima koji sluZi za razvlatenje tijesta i dio sa rezafima koji slui za rezanje tijesta na
rezance ( dvije razlicite Sirine } £a razvlacenje tijesta koristite dio sa glatkim valjcima na nacin da ruicu za okretanje umetnete u bocni
otvor na tom dijelu masine. Tijesto razreZite na manje dijelove koje lagano spljostite kako bi valjci lak3e zahvatili tijesto. Stavite tijesto na
valjke sa gornje i lagano okredite rugicu. Sa donje strane ¢e izadi razvudeno tijesto

debljine koju ste odabrali (slika 3)

(slika 5)

MNakon &to sle tijesto razvukli ;
na trake, na masinu dodajte

nastavak za rezanje rezanaca \Q "

na natin da nastavak zakvacite ) %
na zakvacke koje se nalaze na 5 G
oba dva nastavka. Rucicu za ] R,
okretanje premjestite u otvor na . ¢ e
dodanom nastavku za rezanje t

Stavijajte trake razvudenog tijesta
jednu po jednu na vrh valjaka za
rezanje i lagano okredite rucicu,
Sa donje strane izadi ¢e gotovi v
narezani rezanci u jednoj od dvije

moguée irine koju ste odabrali.
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Narezane rezance oslavite neko vrijeme da se osuse na zraku, nakon &ega ih moZete koristiti.




